Préparation :
20 minutes

Cuisson :
10 minutes

o Difficulté :
Facile

POUR
6 PERSONNES

INGREDIENTS

- 24 pruneaux d’Agen
“trés gros” dénoyautés

- Roquefort

- Beurre

- | rouleau de pate
feuilletée

Le pruneau d’Agen est originaire
du prunier et plus particulicre-
ment de la variété prune d’Ente.
Il provient d'une zone géogra-
phique délimitée autour d’Agen.

runeaux d’Agen

roquebrune

PREPARATION
Malaxer le beurre avec le roquefort.

Farcir les pruneaux de cette mous-
se au roquefort.

Enrober les pruneaux de pate
feuilletée tres fine.

Mettre a four chaud (th. 7) pen-
dant 10 minutes. Servir chaud.
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